POUR BOIRE UN VERRE

Apéritifs
Martini Blanc / Rouge 6¢L..........ccocoovivivnininiiiiiiinnes 6,50 €
Porto Blanc / Rouge 6¢L.........cccoiiiiininniiiiiccccne 6,50 €
Campari 6CL ... 6,50 €
Ricard / PastiS 4CL ....coveeieiveeiieeeeiee et 6,50 €
SUZE ZCL oot 6,50 €
Perroquet / Tomate / Moresque 6¢L ..........ccccccucucucuecee. 6,80 €
KT TOCL ..o e 7,70 €
Kir Royal 10CL.......ccocviviviiiiiiiiiiiiicicccecaes 12,40 €
Champagne Brut Grand Cru Lionel Maine 10cL....... 11,80 €

Nos Biéres Pression

25¢L - 50cL
Pilsner Blonde de Bonneuil ...........cccoevvveneennen.. 5,10-9,80 €

Nos Vins au Verre et au Pichet

12cL - 25¢L - 50cL.
Rouges
Bordeaux Chateau de Barbe AOP......... 6,20-11,30- 21,60 €
Bourgogne Pinot Noir AOP 2023.......... 9,10-19,00- 37,90 €
Blancs
Sauvignon Val de Loire IGP.................. 6,20-11,30 - 21,60 €
Chablis La Chablisienne AOP............... 8,30 - 15,70 - 25,80 €
Rosé
Rosé Méditerranée Le Rouét IGP.......... 6,20 - 11,30 - 21,60 €

Nos Cocktails et Mocktails Incontournables

Ti’Punch ou Ti'VIieuX 6 cL ....cceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenn 7,70 €
Caipirinha (cachaga) 6 cL.......cccccccoevivivivininiiiiiiiiicnne 10,30 €
Caipiroska (vodka) 6 cL.......cccooeiiviiiiiiiiiniiiiiicn, 10,30 €
APerol SPritz 15 L., 10,30 €
Hugo Spritz (liqueur de fleur de sureau) 15 cL......... 10,30 €
AMEriCano 6 CL ....vvveveieeeeeieieeeeeeeeeeeee e 10,30 €
MOJito 12 CL vt 10,30 €
Virgin Mojito 12 cL......cooiiiiiiiiiiiiicccece 8,30 €

Nos Jus et Sodas

Coca-Cola, Coca-Cola Zero 33¢L ......coveeeveeeeeecreeecnnens 4,90 €
Orangina 25¢CL .......covviiiinininiiiiiiicc s 4,90 €
POITIOT 33CLiueeiiiiiieeieiieeeeeeeeeeee et 4,90 €
Schweppes Indian Tonic 25CL........ccccovvviviiiiiiniiiinnne 4,90 €
10€ Ta 25CL ..o 4,90€
Limonade artisanale Lorina 33¢L .....cccceeevvevvvveeeveneenn. 6,20 €

Jus de fruits Bio Granini 25cL :
Orange, Ananas, Pomme .........ccccccccviiiinicnnccnnnnnn. 5,50 €
TOMALe cccoooiiiiiiieeee s 5,90 €

Nos Eaux Minérales

Castallie Plate 33¢L/77CL...uuucoeeeeeieeeeeeeeeeeeeenn, 2,60€/3,60€
Castallie Pétillante 33cL/77CL.......ccovveecueeennanne. 2,60€/3,60€
VL TL.uoiiiiiieeieceeeeeteeteete ettt ettt evn v e 6€
ChAteldon 75CL ....oooueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 8,30 €

A PARTAGER... OU PAS

Planche de Bonneuil 22 €
Sélection de charcuteries frangaises, cornichons, condiments & pain de campagne

Planche de La Marmite 24 €
Sélection de charcuteries et fromages francais, cornichons, condiments & pain de campagne

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE.
A CONSOMMER AVEC MODERATION.




A LA CARTE

NOS ENTREES

Terrine de lapin aux Pruneaux 9 €
Pickles d’oignons rouges

(Eufs de la ferme Mimosa 9 €
Crémeux de chorizo, éclats de noisettes

Velouté de jeunes carottes 9,50 €
Emulsion de gingembre et citron

Tartare de Bar Minute 11,50 €
Huile d’Olive La Piel de Toro, Citron vert et grenade

Eclair de Saumon fumé par nos soins 12 €
Creme d’aneth citronnée

Pain Perdu réti sur lit de roquette 12,50 €
Confiture de figues, Jambon cru et Tomme de Savoie

Foie gras de canard maison 14,50 €
Chutney de figues & Pain d’épices Maison

NOS PLATS

Plat du Jour 20€
Selon arrivage

Curry de légumes d’Automne 20 €
Lait de coco & curry rouge

Fricassée de Rognons de veau Vintage 20 €
Jus de cuisson a la moutarde a I'ancienne, purée Maison

Linguines a la Mariniére 20 €
Coques, Moules, mariniére de vin blanc

La Marmite du Pécheur 21 €
Moules, Saumon, Bar, Gambas, basquaise de tomates, bisque de
crustacés

Poire de boeuf Minute Chimichurri 23,50 €
Frites maison a la graisse de beeuf, sauce béarnaise & ketchup
maison

Filet de Bar a la plancha 26,80 €
Confit de légumes provengaux, sauce vierge citronnée

NOS PLATS INCONTOURNABLES

Sole meuniére 500g/600g (selon arrivage) 84 €
Pommes de terre vapeur & beurre minute

Cote de beeuf grillée 74 € le kg / 36 € 1a V2 cote
Frites maison a la graisse de beeuf, salade, sauces béarnaise &
ketchup maison

NOS DESSERTS

Paris Brest, le Vrai 9,50 €
Créme au beurre pralinée

Cheesecake 9,50 €
Créme de Philadelphia, coulis exotique

Dégustation de fromages affinés par Laétitia Gaborit,
MOF 10 €
Selon arrivage

Café Gourmand 10,50 €
Assortiment de mignardises

Bavarois aux fruits exotiques 11 €
Mousse de fruits exotiques, coulis de myrtilles

Royal au chocolat 11 €
Biscuit Joconde, Ganache chocolat, cerises a I’Amarena

Millefeuille Minute 11 €
Caramel au beurre salé, éclats de noisette

La Profiterole de la Marmite 13 €
Glace vanille, Chocolat chaud minute

Prix net service compris.



Nos entrées au choix

Velouté de jeunes carottes
Eufs de la ferme Mimosa
Terrine de lapin aux Pruneaux

Tartare de Bar Minute

NOS MENUS

LE MARMITON 28 €

Entrée + Plat OU Plat + Dessert

Nos plats au choix

Plat du Jour
Curry de légumes d’Automne

Fricassée de Rognons de veau
Vintage

Linguines a la Mariniere

LA MARMITE 44,50 €
Entrée + Plat + Dessert

Nos desserts au choix

Millefeuille Minute
Cheesecake
Affogato et son coulis de caramel

Coupe de glaces et sorbets
(3 boules)

Boisson comprise au choix : Eau minérale (33cL) OU Verre de vin (12cL)

Nos entrées au choix

Eufs de la ferme Mimosa
Pain Perdu roti sur lit de roquette
Tartare de Bar Minute

Eclair de Saumon fumé par nos
soins

Foie gras de canard maison

Nos plats au choix

Curry de légumes d’ Automne
Filet de Bar a la plancha

Fricassée de Rognons de veau
Vintage

La Marmite du Pécheur

Y5 Cote de beeuf grillée (+12 €)

LE MENU DES ENFANTS (-12 ANS) 11 €

Boisson au choix :

Sirop, Diabolo ou Cocktail multifruits

+

Plat au choix :

Filet de poisson, Steak haché ou Burger

(Avec frites ou léqumes)
+

Boule de glace au choix

Prix net service compris.

Nos desserts au choix

Bavarois aux fruits exotiques
La Profiterole de la Marmite

Royal au chocolat

Dégustation de fromages affinés par

Laétitia Gaborit, MOF

Les Coupes du Marmiton
(Au choix)



NOS GLACES ET SORBETS

LES COUPES DU MARMITON 10,50€
(3 BOULES)

Cherry Forever
Glace Chocolat, Sorbet Griotte, Meringue, Cerises, Coulis d’Amarena & Créme Fouettée

Mont-Blanc
Glace Marrons, Glace Vanille, Brisure de marrons glacés, Eclats de Meringue, Coulis de Myrtilles & Créme Fouettée

La Marmite
Glace Vanille, Sorbet Fraise, Sorbet Framboise, Eclats de Meringue & Créme Fouettée
&
Coulis au choix (Amarena, Chocolat chaud, Myrtilles)

Symphonie de Sorbets

Sorbet Banane, Sorbet Framboise, Sorbet Griotte, Dés de Pommes Tatin & Créme Fouettée

LES COUPES DE GLACES ET SORBETS AU CHOIX

Glaces

Vanille, Chocolat noir, Marrons, Caramel au beurre salé, Café, Pistache, Fraise

Sorbets

Framboise, Citron Vert, Pomme Verte, Griotte, Banane, Mangue

1 Boule:3€ 2 Boules: 6 € 3 Boules:8 €
NOS BOISSONS CHAUDES
EISPI@SSO ettt bbbttt 02.80
Caf AlIONGE ... 02.80
DECALEINE ...ttt ettt e ettt e ete et e et e eteeete e teebeeseenbeetseeateeteeaseteeate et e eteeete e te e teenteenteenreeaeenaes 02.90
CAL@ OISO .vvveeeeeeeeeeteeeie ettt ettt ettt et e et e e b e e teeeteeeteeaeeaseeaseeseeesseteeateenseenseeaseessesssensseseenssenseesseessenseenrean 03.00
DOUDIE ESPIESSO ...ttt 05.50
L@ o] o BT or 4T T OO OO OO 06.00
Thé ou INfusion DAmMIMANIL FIEIES.......cccveiuiiiuieirieeeeeteeeeeteeete et eeteeereeereeee et eeteeeseeeaeeseereeesseeseeesseeseeseenseenseeasennes 06.20
TSI COMEOE .ttt ettt et e it e et e et e e e beeeabeeeabeeeabeesasaesabaeeaseesaseeesseesaseesssaesssaeansaesasaessseesnsaennseenn 13.40

Prix net service compris.



